
جهاز تنمية المشروعات المتوسطة 

 والصغيرة ومتناهية الصغر
 

 

 
 

 تجفيف فاكهة وخضروات بالطاقة الشمسيةنموذج مشروع 

 

 : مقدمـــــة

تعتبررر صررناعة افرري امنذيررة مرر  الصررناعات التررل تنتشررر فررل الب رردا  ذات ا نترراج 

لررن  مر  ع رل او الوفير وتعد مصر م  الب دا  الزراعيرة وفيررة ا نتراج  لالزراع

لرل ان   وتعرد المنتجرات إذلك فإ  صناعة افري امنذيرة لر  ت خرذ مكانهرا المناسر  

أهرر  المنتجررات الغذاايررة المافويررة وذلررك لمررا تتسرر  برر  مرر  مقاومررة  ىإارردالمجففررة 

كبيرة لعوامل الت ف ولمدة زمنية طوي ة نسبيا، يضاف الل ذلك ق ة تك فرة التجفيرف 

 أو مصروفات التشغيل أو التخزي   سواء بالنسبة للآلات المستخدمة
 

 أهداف المشروع:

ل خضرراوات والفاكهرة مطرور بشركل  للرل اسرتخدا  مجفرف شمسرإيهدف المشروع 

يمك  م  خلال  التاك  فرل درجرات الاررارة والرطوبرة ل اصرول ع رل منرت   لع م

مجفررف بشرركل جيررد وبجررودة عاليررة وياقررش الجوانرر  الشررك ية والصرراية  لزراعرر

ل لرر  تكرر  موجررودة فررل الطرررش التق يديررة ل تجفيررف المنتشرررة ع ررل المط وبررة والترر

  ىمستوى الريف المصر
 

 :المنتجــات

الخضررراوات والفاكهررة ومرر  منتجررات عديرردة مرر  يقررو  المجفررف بتجفيررف أنررواع 

 المشروع:

  الفراولرررة -الرررب   -الجوافرررة -تجفيرررف الخضرررراوات والفاكهرررة مارررل : الطمررراط- 

 ل البص -الاو   -التي  - المشمش

  ا بة  -عدس  -فاصوليا  -القم   -تجفيف البقول مال : الذرة 

 البقرردونس - النعنرراع -السررنامكل -تجفيررف امعشررا  الطبيررة ماررل : الكاموميررل- 

 الشبت 
 

 خط ا نتاج والمعدات المط وبة:

 تت خص مراال ا نتاج فل:

 مرحلة الفرز : -أ 
تمل النضج وتتم هذه العمليةة االبةا بيري ةة الثمار التالف والغير مك لاستبعادتتم عملية الفرز 

يدويةةةة وبعةةةدها يةةةتم الفةةةرز الوةةةاا بالحتةةةام والوزاب المت اربةةةة وتعةةةرف بالتةةةدريج ويمكةةةب 



وهةةو الكثةةر م لمةةة لحتةةم  اليةةدو ذلةةأ أو عةةب يريةةز الفةةرز  فةة آلات التةةدريج  اسةةتودام
 .الحال المشروع 

 

 مرحلة الغسيل : -ب 
امةةر المنتتةةات للةةتولا مةةب التربةةة وت ليةةل مةةد  التلةةو  أحةةواك كبيةةر  عةةب يريةةز  فةة تةةتم 

 بها ثم تصفى للتولا مب المياه الزالد . الميكروب 
 

 مرحلة التتهيز -ج 
يةةتم تتهيةةز المنةةتج بالصةةور  الميلةةوب تتفيفةة  عليهةةا سةةواي كةةاب ذلةةأ بةةالت يي  أو الت شةةير أو 

 كليهما معا أو الت مي  حسب نوع الثمار.
 

 الية المعالتة الكيم –هة 
محاليةةل تبعةةا لنةةوع المنةةتج وتتةةراوب بةةيب بيكربونةةات الصةةوديوم أو هيدروكسةةيد  فةة تغمةةر الثمةةار 

الصوديوم ثم يشيف بالماي ثم حمك الستريأ الموفف وتشيف مر  أور  والغةرك مةب تلةأ 
 تعوز عملية وروج الريوبة. الت العملية إزالة اليب ة الشمعية بالثمار 

 

 التتفيف -و 
الريوبةة منهةا وتعةرك بعةك  لاسةتوراجالمتفةف  فة وعليها الثمةار المتهةز   توض  الصوانى

 الثمار للشمس المباشر  وبعضها للهواي الساوب تبعا لنوع هذه الثمار.
 

 الفرز -ز 
 يتم فرز الثمار المتفف  تمهيدا لوزنها سواي كانت ستعبأ سليمة أو سيتم يحنها.

 

 التعبلة والتغليف -ب 
كل حسب نوع  فبعض  يتم تغليف  داول عبوات ورقية والآور داول عبةوات تعبأ الثمار التافة 

 أو داول صناديز وشبية للمحافظة على المنتج التاف أيول فتر  ممكنة. ب ستيكية
 

 :الت نية الحديثة لتتفيف الفاكهة والوضر والنباتات اليبية والعيرية
 تتفيف الفاكهة * 
  : البنةات   العنب 

د وصةةول لةةوب الحبةةات أصةةفر فةةاتل وتحتةةو  علةة  مةةواد صةةلبة كليةةة مرحلةةة النضةةج : عنةة -
 % و بعد اسيل العنب تعامل العناقيد. 02ذالبة حوال  

 ثانية. 10 - 0 م  لمد      02% محلول ا أ يد عل  1 – 2.0 -



ثانيةةة وهةةذا المركةةب  02أو ايثايةةل اسةةتياريت لمةةد    Ethyloleateمحلةةول اثيةةل أوليةةات  -
% 4% كربونةةات البوتاسيةةوم   0% ا أ يةد    2.0ةول مةب يزيل يب ة الشم  أو محلة

 2.0ثانية ولا يزال المحلول بل يتفف ويغسةل بمحلةول  0 -0 م لمد     50زيت  زيتوب 
 % كربونات بوتاسيوم.

ساعات أو بالن   ف   0ريل  كبريت/ يب لمد  لا ت ل عب  0 - 4يكبرت الزبيب بمعدل  -
دقالز  درتة حرار  التتفيف ل   0ل  البارد لمد  % ع 0محلول بوتاسيوم ميتا بيسلفي  

 م / ثانية. 0 م  وسرعة الهواي    50 – 50

 : تتفيف المشمش 
تغسل الثمار وتستورج النوا  مةب تانةب الثمةر  أو ت ية  الثمةار أنصةاف وتغسةل وتعةرك  -

دقةالز أو  0دقةالز ثةم تغمةر فة  محلةول ميتةا بيسةلفيت لمةد   0للبوار لمد  لا تزيد عب 
  م.   52رتة بحرز الكبريت كما سبز ويتفف عل  درتة حرار  الكب

 : لفالف المشمش 
دقةالز ثةم يةتم اسةتو ا العصةير  0اسيل الثمار ثم تسلز ف  أقل كمية مةب المةاي لمةد   -

%  00ترام سكر ليصل تركيز المواد الصلبة الكليةة الذالبةة  02إل   52ويضاف لكل لتر 
و ترام مب العصير ويفةرش العصةير علة  الصةوان  تم ميتا بيسلفيت / لكل كيل 0ويضاف 

  م.    50سم ويتم التتفيف عل  درتة حرار   0المدهونة بالزيت المعدن  بارتفاع 

 : تتفيف لفالف التوافة 
زالةةة التةةزاي الغيةةر مراوبةةة  - دقةةالز  0سةةلز فةةة  أقةةةل كميةةة مةةب المةةةاي لمةةد   –اسةةيل واا

% ويضةةاف  00بةةةة الكليةةةة الذالبةةة تةةم / لتةةر سةةكروز لتبلةةة الةةةماد  الصل 12ويضةةاف 
سةةم  0تم / لتر ثةم يفةرد العصةير بسةمأ  0تم / لتر وميتا بيسلفيت  0حمك الستريأ 

  م.   50علة  صةوان  سبز دهنهةا بالزيةت المعدنة  ويتفف عل  
  : تتفيف التيب  

) أبةيك (   Mission –) أحمر (  Adriatic - Colimyrna – Kadotaالصناف  -
تةةالوب مةةب المةةاي وتن ةة   122ريةةل لكةةل منهةةا فةة   1ل وتيةةر مةةال  بنسةةبة حلةةول ملةة  –

لمثةل هةذه المعاملةة وتغسةل الثمةار   Missionالثمار ف  هذا المحلول ولا يحتاج الصةنف 
  م.    52وتكبرت بالتدويب كما سبز ذكره ويتفف عل  درتة حرار  

  : السيو  أو الصعيد  البلل 

الكربوب لمد  ساعتيب ف  أتهز  واصة والغاز أث ل مب تم  ة تبوير بغةاز ثان  كبريتور  -
 % . 02م   لريوبة 50الهواي وقابل ل شتعال ويتفف البلل عل  درتة حرار  



 : البيايس 

% مةواد صةلب  كلية   00ة  02يتةب أب تحتةو  أصةناف البيةايس المةراد تتفيفهةا علة   -
تةةة شةةرالل % ويمكةةب معال 5% وتتفةةف البيةةايس لمسةةتو  ريوبةةة 55ة  52وريوبةةة 

فوسةةةفات الحمضةةةية  بيةةةرو البيةةةايس المعةةةد  للتتفيةةةف بواسةةةية الباسةةةلفيت أو صةةةوديوم
م   52ة  52% علة  درتةة حةرار  12ة  5وت شر البيةايس بن عهةا فة  محلةول ا أ يةد 

نسةلز   –تغسل وت ي  إل  شرالل  -دقي ة وتغسل ة تحأ بالفرس لإزالة ال شور  0لمد  
  م.   122دقالز عل   0لمد  

 

 تتفيف الوضر :* 

 : تتفيف البصل 

 2.0ي شر البصل باللهب أو يدوياً ثم الغسيل للأتزاي المحروقة وي ي  إل  شرالل سةمأ  -
%  لمةد  دقي ةة وتة ثر عمليةة الكبرتةة علة   2.4سم وين ة  فة  محلةول ميتةا بيسةلفييت 

فةف م لمةد  دقي ةة ويت  52الحرافية ويفضل معةاملة الشةرالل بكحةول الايثايةل علة  درتةة 
 م وتصل الريوبة فة  البصةل المتفةف    52م والمرحلة الثانية   55البصةل عل  مرحلتيب 

 % . 5إل  
 : تتفيف الثوم 

 مثل تتفيف البصل . -

 : تتفيف الشية 

 م إل  أب تصل الريوبةة    52-52مم ثم تتفف عل  درتة  2.0ت ي  إل  أتزاي بسمأ  -
5 .% 

 ا :البامي تتفيف 

% مةب  0دقالز أو ف  محلةول قلةو   4-0وتسلز بالبوار  ات السوزةايةتزال نهو  تغسل -
و ماانسيوم لمد  دقي تةيب وتغسةل فة  مةاي بةارد لإزالةة المةواد العال ةة م أصوديو كربونات 
 . م   52وتتفف عل  درتة  التي تينية

 ر :التز  تتفيف 

سم ثم تعةرك  1ات ةثم يعاد اسيلها وت ي  إل  مكعب % 12-0محلول قلو   ف  يغسل -
ب ثةم تةي% بوتاسةيوم ميتةا بيسةلفيت لمةد  دقي  2.4أو فة  محلةول  دقةالز 5لمد   للبوار

 .% 0وبة ةة الرية م لتصل نسب   55  درتة ة م ثم عل   93لتيب ة  مرحةتتفف عل

 م :اليماي تتفيف 



 م إلة     65.5    درتةةةسةاعات ثةم تتفةف علة 4الداكنة اللوب وتكبرت  الصلبة افةالصن -
 .أب تتف

 ا الوضراي :الفاصولي تتفيف 

سةم وتسةلز فة  المةاي المغلة  الةذ   0المستدير  وتغسل تيةداً ثةم ت ية   الصناف يفضل -
دقةةالز ويةةتم السةةلز قبةةل الت ييةة  ثةةم  0% لمةةد  2.0كربونةةات الماانسةةيوم  علةة يحتةو  

 .% 5-0لتصل نسبة الريوبة إل   م  ْ   50تتفف عل  

 الملووية  تتفيف: 

 م . ْ    52  درتةتتفيف عل    –تنظيف   – اسيل -

 
 تتفيف النباتات العيرية واليبية :  *

الغسةيل والتنظيةف وفصةل  ايةرتعامل هذه النباتات بأ  معام ت واصة قبةل التتفيةف  لا -
هذه الدرتة ل حتفةاظ بةالمواد  عب م ولا تزيد    02-40العناز المتليفة ودرتة التتفيف 

 –الكرفس  –تموعة ) الب دونس الم هذهالفعالة الت  االباً ما تكوب زيوت ييار  وتشمل 
 (. الوضرايالكسبر    –النعناع البلد  والنعناع الفلف  

 



 كبس المنت  المجفف

 انتقاء الامار 

 فرز الامار 

 نسيل الامار

 تجهيز الامار

 تقميع الامار تقشير الامار تقطيع الامار

 الغسيل بالماء الساخ  الغمر فل المااليل المعالجة الكيماوية

 صواني لالتاميل ف

 التجفيف بالمجفف

 الفرز اليدوي ل منت 

 منت  مجفف

 طا  المنت  المجفف

 تغ يف المنت 

 التعباة 

 تجهيز منت  مجفف

 شكل تسلسل عمليات تتفيف الوضروات والفاكهة بالياقة الشمسية
 



 وي ز  لذلك مجموعة معدات منها:

 المجفرررف –ماقبرررة  لصررروان -معررردات معالجرررة  -ماكينرررة تقطيرررع  -أاررواغ نسررريل 

 ماكينة تغ يف بالبلاستيك  - الشمسل

 

 :الم ترب استعمال  ف  المشروع الشمس المتفف  
 مب تزلييب أساسييب وهما : الشمس يتكوب المتفف 
  الحرار أولا : المتم  

   ويصنةةة  مةةب سةةيل معةةرج   0م  0عةةب سوةةةاب شمسةة  للهةةواي مساحتةةة   وهةةو عبةةار
)زتةةةزاج( مةةةب الحديةةةد مةةةدهوب بةةةاللوب السةةةود ليسةةةاعد علةةة  امتصةةةاا أشةةةعة الشةةةمس 

بواسةةية ألةةةواب مةةةب مةةم ويعةةزل المتمةة   0ومغيةةة  بيب ةة  واحةةد  مةةب الزتةةةاج سةةمك  
يسمل بمةرور الشةعة الشمسةية  و سم مب ال اع والتوانب 0الرااو  الب ستيكية بسمأ 

 إلى ارفة التتفيف وهى مستييلة الشكل وبها فتحات تسمل بمرور الهواي. 
  الحةةرار  حسةةب سةةعة المتفةةف  وفةةى هةةذا المشةةروع تةةم تحديةةد  الامتصةةاايحةةدد سةةيل

 (.سم 022 × 102مساحة هذا التزي )
 ثانيا: ارفة التتفيف

  فةة  الحتةةم وهةة  مصةةنوعة مةةب تةةةدار مةةزدوج مةةب الحديةةد   0م0عبةةةار  عةةب ارفةةة وهةةى
سم ومزود  بيلمبة يرد هةوال  )  0المتلفب ومعزولة بألواب الرااو  الب ستيكية بسمأ 

وات ( متعدد السرعات ي   ف  قمة ارفة التتفيةف وتةزود الغرفةة بسوةةاب  02شفاي قو  
     كيلةةةو وات ي ةةة  عنةةةد المةةةدول لاسةةةتعمال  فةةة  وقةةةت زوال أشةةةعة الشةةةمس. 0كهربةةةال  

وارفة التتفيف فتحة لدوول الهواي الساوب وبداولها أرفف  الشمس ويربي بيب المتم  
تسةمل بسةرياب الهةواي السةاوب  والتة التتفيةف  صوان مم ترا عليها  12مث بة ب ير 
 مب و لها.

 
صباحاً  0ستو  الف  . ويمكب تشغيل المتفف مب عب الم ْ   02المتم  بزاوية  ويميل
ادسة مساياً بعدها يمكب أب يعمل المتفف عب يريز السواب الكهربال  ةالس اعةةللس

وبة عب المعدل ةرار  الميلةيتعل  يعمل تل الياً إذا قلت درتة الح اتةبترموستالمزود 
 .مكب تزويد المتفف بولية ضوليةكما يالميلوب 

يمكب قياس  و    Thermocouplesحرار  ف  مواق  موتلفة بواسية درتة ال وت اس 
معدل سرعة الهواي يتب أب لا  أب عل   Hot -Wire anemometerسرعة الهواي 
 (. 2ساعة / م   / 3م 100ت ل عب ) 



 
 

 
 ويبيب التدول درتات الحرار  الموتلفة وزمب التتفيف لعدد مب الحاص ت الزراعية.

 درتة الحرار   ف المنتج المراد تتفي
 درتة ملوية

 ساعة -زمب التتفيف 

 5 02 ملووية
 02:  04 52 بصل
 42:  05 02 ثوم
 52:  45 52 بامية
 00:  02 50 يمايم
 52:  52 42 بسلة
 42:  00 50 عنب
 50:  52 02 تزر
 45 52 موز

 10 52 بيايس
 5 02 عيش الغراب

 5 02 كرنب
 42 02 ووخ
 14 02 تيب
 04 52 زبرقو
 04 52 البلل



 



 الخـــامات:

تترروفر الخامررات اللازمررة لهررذا المشررروع طرروال العررا  ب سررعار مناسرربة مرر  خضررر 

وفاكهرة وبقوليررات ونيرهررا ممررا يسرراعد ع رل اسررتمرار المشررروع طرروال العررا  وفررل 

 بصورة منتيمة  لجميع مواس  ا نتاج الزراع

 

 المسااة والموقع:

نيررر مغطرراة  مترررام  مربعررام  01منهررا مترررام مربعررام 021ي ررز  لهررذا المشررروع مسررااة 

بالمست زمات الخدمية مر  كهربراء ومصردر ل ميرام  ومصردر جيرد  ةل تجفيف ومزود

 ل تهوية 

 

 العمـــــالة:

العمالرة الارفيرة  إلليتميز المشروع بإيجاد فرص عمل لشبا  الخريجي  با ضافة 

 أفراد  5 لاوال إللوياتاج المشروع 

 

 التسويش والمبيعات:

تتسر  بمقاومرة كبيررة لعوامرل الت رف  أنهراترجع أهمية المواد الغذااية المجففرة إلرل 

 ولمدة زمنية طوي ة نسبيا با ضافة إلل ق ة تك فة التجفيف 

 : ي يولزيادة القدرة التنافسية لهذم المنتجات يج  مراعاة ما 

  الجيرررررد ل فاكهرررررة  الاختيرررررار -ال رررررو   -جرررررودة المنرررررت  غالقيمرررررة الغذاايرررررة

 ( توالخضراوا

  رخص امسعار 

  التعباة الجيدة تاافي ع ل المنت  م  الت ف 

 ويمك  أ  يت  التسويش لهذم المنتجات بإستخدا  أاد امسالي  انتية :

  المبيعات  مندوبيالتسويش ع  طريش 

 المعارغ الداخ ية  في الاشتراك 

  مالات البقالة والسوبر ماركت توزيع عينات م  المنت  ع ل 

   الصاف والمجلات  فيا علا 

 وذلك م  خلال قنوات التسويش انتية :

  مالات البقالة والسوبر ماركت 

  تاتاج إلل مكسبات طع  طبيعية  التيمصانع المنتجات الغذااية والا ويات 

  المعارغ الداخ ية 

   المشروع ذات 

 

 الاشتراطات الصاية والبياية:    

 مناس  لموقع المشروع  تياراخ 

  مصانع السماد منهرا  استفادةالتخ ص انم  م  المخ فات الص بة مع مااولة

 ة الصرف الصال كوعد  ا لقاء بها فل شب



 الاهتما  بالنيافة العامة ل مكا  والمعدات قبل وبعد الاستخدا   

 ال فازات والكمامات الواقية. استودام 
 

 

 

 الدراسة المالية : 
 

 ت والمعدات الالا
تهة  الصنف

 الصن 
سعر  الكمية المواصفات الفنية

 الوحد 
 تم الإتمال 

أحةةةةةةواك اسةةةةةةيل 
 تالوضراوا

لتر صلب لا يصدأ بارتفاع  02 محلى
 سم 42

0 0222 5222 

 0222 0222 1 وات 022توانات موتلفة  محلى ماكينة ت يي 
معةةةةةةدات معالتةةةةةةة 

 بالكبرتة
 1قةدر   هةوال  كهربال سواب  محلى

 .واتأ
1 5222 5222 

 0222 0222 1 وات 1022لتر  02 محلى سواب مياه
 1022 522 0 حرار وات بمنظم  022 محلى شمعات تسويب

 ×122صلب لا يصةةدأ بأبعةاد  محلى مث بة صوان 
 مم 0سم وث وب قير  52

12 022 0222 

يب ةةةةةةةا للرسةةةةةةةومات المرف ةةةةةةةة  محلى المتفف
 والمواصفات السابز ذكرها

4 00222 100222 

لا  الةةةذ منضةةةد  مةةةب الصةةةلب  محلى الفرز )تتهيزات(
 متر 1 ×2.5 × 0يصدأ 

1 0222 0222 

 0022 0022 1 أ.وات 1كتم وقدر   0سعة  محلى ميحنة
 1022 1022 1 كتم 00حد أقصى  محلى ميزاب

ماكينةةةةةةةة تغليةةةةةةةةف 
 بالب ستيأ

 0222 1022 0 وات 122يدو  ذات سواب  محلى

 154022 ةال الإتمةةةةةةةةةةةةةةةةةة
 
 
 
 



 العمالة 
فلة التر  العدد الم هل الوظيفة

 تني 
 التر/شهر
 تني 

 0222 0222 1 أو متوسي عال م هل  مدير المشروع
 0222 0022 0 سنوات ( 0)  وبر  فنيوب
 0222 1022 0 سنوات ( 0) وبر    عمال

 11222  0  الإتمال 

 

 الوامات 

 

سم الوامة التهة  نوع واا
 المورد 

 السعر/شهر الكمية الوحد 
 تني 

 10022 0 يب محلى وفاكهة توضراوا
 022 12 كيلو ترام محلى مواد كيميالية

 1222 00 كيلو ترام محلى عبوات( –مواد تعبلة وتغليف )أكياس 
 10522 (شهر )الوامات لدور  تشغيل  إتمال 

 

 المنتتات 
 

 متيلبات اسم المنتج
 السوز للإنتاج

 الإتمال  الكمية الوحد 
 تم

 45222 حسب النوع عرك ويلب وفاكهة متففة توضراوا

 45222 إتمال  المبيعات ف  دور  رأس المال ) شهر  (

 
 
 
 
 
 



 توزي  التكاليف الاستثمارية 
رأس المال الثابت

العناصر الاستاماري 
القيم  

الاستاماري 

اجمالل 

توزيع 

التكاليف

0الارغ

0المبانل والمنشآت
164900الالات والمعدات - التركيبات
2000تجهيزات  وت ايث
0وساال نقل و انتقالات

2000مصاريف ت سيس وتجار  تشغيل وتدري 

ااتياطل طوارئ غ01%( م  الاصول 

الاابت  بدو  المعدات
400

169300ا جمالل

رأس المال العامل 

1دورة رأس المال     غشهر(

13800مواد خا   - وخامات وسيط 

11000اجور ومرتبات
1200طاق  غ كهربي  - وقود (  ومرافش

687صيانة وقطع نيار
100مصاريف تسويش

1000ا يجار مبانل
41ت مي  ع ل المبانل والمعدات

1000ااتياطل غطوارئ تشغيل ومصاريف اداري (

28828ا جمالل

اجمالى التكاليف 

الاستثماريه

169300الاصول الاابت 

28828رأس المال العامل فل الدورة

 198128اجمالل التكاليف الاستامارية
 

 توزي  الاستثمارات 
 

قيم  الاستامارالعناصر الاستاماري 

اجمالل 

توزيع 

الاستامارات

39626رأس المال المستامر

158503القرغ المط و 

 198128اجمالل الاستامارات
 



 
 

الارباح وتقييم الاداء

تدفش الارباحالسنة

75350  السن  الاولل

60089  السن  الااني 

84837  السن  الاالا 

89540  السن  الرابع 

92612  السن  الخامس 

402428 تدفش الارباح 

المؤشرات الاقتصاديه

402428 تدفش الارباح 

تكاليف الاستامارية)  204299( تدفش الارباح  - ال

1.03المؤشر الاقتصادى

 1.03المشروع ناج  ول  مؤشر نجاح قدرم
 

 
 

راسة ولذا يتب الد عملحي  تم تمعها وقت ف ي  استرشادي ملحوظة: الرقام المذكور  بالدراسة تعتبر 
 تحديثها حسب أسعار السوز وقت إتراي الدراسة.

 
 
 

 


